CESTOVANI

Na ndvstévé zdamku v Novém Mésté nad Metujiochutnal prezident Masaryk
kuprikladu pstruba v rosolu, kvétdk v holandské omdcce nebo cokolddovy pudink.

VYLET ZAKUCHYNI
PRVNIREPUBLIKY

Prezident Masaryk navstivil Nové Mésto nad
Metuji 12. Gervence 1926.
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RALOVEHRADECKY KRAJ BYL VZDY PROSLULY SVOU

POHOSTINNOSTI, DOBRYM JIDLEM A PITIM. Chcete-li po-

znat jeho kulindiskou tradici, vypravte se na zimek do Nového Mésta
nad Metuji. Tady na vds ¢ekd okouzlujici kuchyn, v niZ se pfipravovala hostina
dokonce pro prvniho ¢eskoslovenského prezidenta Tomdase Garrigua Masaryka.

Malebné méstecko, jehoz jédro lezi na vysokém skalnatém ostrohu, zdobi uz
od renesanénich ¢ast ptivabny zdmek. V roce 1908 jej koupil Josef Barton,
majitel textilni tovirny v Ndchodé. Nechal jej upravit na své rodové sidlo
a prestavbu svéfil vynikajicimu architektovi slovinského piivodu Dusanu
Jurkovicovi. Ze sttedovekého obydli se tak stala moderni rezidence, vyzdobend
ptednimi ¢eskymi umélci prvni poloviny dvacitého stoleti ve stylech secese, art
deco, kubismu i funkcionalismu vybavena technickymi vymozenostmi tehdejsi
doby. Nechal v ném instalovat tfeba vodovod, ustfedni topeni, elektfinu, telefon
i jideln{ a osobni vytah. Souddsti tehdejstho moderniho a pokrokového bydleni
byla také nddhernd prostornd kuchyn, jejiz nabytek, vybaveni a malifska vyzdo-
ba jsou také Jurkovicovym dilem.

V piizemni mistnosti pfipravoval persondl pokrmy obvykle pro deset lidi.
Casto v ni v§ak hospodatila i samotnd manZelka majitele zimku Marie Barto-
novéd — vafeni i peceni milovala. Psala si dokonce knihu recepttl, kterd se do-
chovala az do dne$nich ¢ast. I diky ni se tak miizeme dozvédét, co se na zdej-
$im zdmku za prvni republiky vafilo. Kromé klasickych pokrmi, jako je
gulas, bramborovy saldt, rybi filet, stnéi nebo rajskd omécka, se podéval
napiiklad predkrm z telecich mozecki, pastika z koroptvi, Soulet, zmrz-

14 ryze nebo cukrova $unka. A jelikoZ si Marie Bartoriovd k receptim délala
poznamky, od koho je ziskala, vime, Ze do jeji kucharky pfispéla tieba taky pro-
pagétorka zdravé vyzivy Marie Ulehlova-Tilschovd, manzelka starosty Nového
Meésta nad Metuji Olga Nyklickovd nebo manzelka Dusana Jurkovi¢e Bozena,
jez se svym chotém na zimku béhem jeho piestavby pobyvala.

Uchvatn4 zdmecka kuchyn zazila i ptipravu jidla pro Tomése Garrigua Ma-
saryka. Pfi svych pravidelnych cestéch po republice navstivil Nové Mésto nad
Metuji 12. ¢ervence 1926 a ptenocoval na zdmku v apartmd pro hosty. Barto-
fiovi na prezidentovu pocest uspofidali hostinu, jejiz menu tvofil bujon,
tthof — pstruh v rosolu, kvétik v holandské omécce, smazené kufe, kompot,
éokolddovy pudink, dorty, zmrzlina, ovoce a ¢ernd kava.

Dnes si unikdtni kuchyr z roku 1910 muzZete prohlédnout v rdamci interak-
tivniho prohlidkového okruhu ,Od ptdy po sklep’. Pozndte tu suroviny, z nichz
se pfed sto lety vafilo, sezndmite se s dobovymi recepty a ¢ekd na vés i origindlni
kuchatka Marie Bartonové z Dobenina. Pfi putovini okolim Nového Mésta
nad Metuji pak stoji za to ochutnat regiondlni speciality. Mezi nejbéznéjsi zde
péstované plodiny patii brambory, které jsou zékladem mnoha oblibenych jidel.
Napiiklad brambordka, kterym se na Ndchodsku tika kramfleky. Z masovych
pokrmii je nejzndméjsi pavlisovsky fizek poddvany s kyselym zelim a housko-
vym knedlikem, ktery si mizZete objednat téméf v kazdé restauraci v regionu.

Foto: Pavla Apostolaki, Sprava zamku v Novém Mésté nad Metuji a archiv
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